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MENU — lunch

Lunch dla 150 o0s6b. Szczegdtowe menu bedzie podlegaé uzgodnieniu i akceptacji przez Zamawiajacego.

Zimne przystawki - trzy rodzaje w tym jedna wegetarianska.
Ciepte przystawki - dwa rodzaje.
Danie glowne ciepte - trzy rodzaje dan w tym dwa migsne i jedno wegetarianskie.
Dodatki do dan cieptych - trzy rodzaje w tym minimum jedno warzywne.
Zimna ptyta, w sktad ktorej znajdzie si¢ minimum: sery (r6zne rodzaje), wedliny (rdézne rodzaje), ryby
(rézne rodzaje), pasztety weganskie (dwa rodzaje), przekaski wegetarianskie (trzy rodzaje), porcjowane
satatki w pucharkach/miseczkach (dwa rodzaje).
Satatki — trzy rodzaje w tym dwie wegetarianskie.
Desery — trzy rodzaje ciast porcjowanych oraz jeden deser serwowany w pucharku / miseczce.
Dodatki — pieczywo (trzy rodzaje), pikle i sosy (cztery rodzaje).
Napoje:
o Kawa
e Herbata (trzy rodzaje)
e  Soki owocowe (trzy rodzaje)
e Woda mineralna gazowana, niegazowana
o Dodatki (mleko, cukier, cytryna).

Wykonawca zapewni niezbedny serwis, naczynia, sztuéce, serwetki, nakrycia stotow, dekoracje stotow itp.
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